


First Flavors
SALADE D’ÉTÉ 

Laitue romaine | Tomates d’été colorées | Fromage Belper Knolle | Ail fermenté | Croûtons

CHF 16

COCKTAIL D’ÉTÉ « SURF & TURF »
Melon | Crevette d’eau douce CH | Pata Negra SP | Sauce cocktail

CHF 30

« GAZPACHO » À LA CERISE AIGRE
Gambero Rosso IT | Amande | Fleurs & micro-pousses

CHF 28

FILET DE SAUMON FUMÉ NOR « BALIK »
Raifort | Chou-fleur | Radis mariné | Confiture de citron

CHF 48

US BŒUF
Tar | légèrement piquant | légèrement asiatique | toast & beurre

CHF 28





Nos accompagnements
POMME DE TERRE AU FOUR

avec crème aigre | ciboulette | cheddar

PURÉE DE POMMES DE TERRE

FRITES BERNOISES

LÉGUMES D’ÉTÉ

Nos sauces
COGNAC ET POIVRE VERT

BEURRE AUX HERBES

CHIMICHURRI

SAUCE BÉARNAISE

SAUCE BBQ KENTUCKY

SAUCE « LUCKY DOG »

CHF 6 
par Portion

Une Sauce 
incluse, 

chaque sauce 
supplémentaire 

CHF 3



Highlights
PORC AUX HERBES CH

Carré | Ketchup à la fraise | Poivre vert | Chou-rave « doux-acide »

CHF 46

POULARDE DE BRESSE « MIÉRAL » FR

Grillée & braisée | Olive Kalamata verte | Petit ratatouille | Truffe d’été | Pommes de terre

CHF 62

FLET SAUVAGE DE BRETAGNE FR

Curry jaune | Petit ratatouille | Girolles | Purée de pommes de terre à l’huile d’olive

CHF 54

Si vous souhaitez, chers clients, un menu végétarien ou végan, nous serons heureux de le 

préparer pour vous. Merci de vous adresser à notre Chef de Service.

Cela ne doit pas être uniquement de la viande
CHOU-RAVE « DOUX-ACIDE » 

Petit ratatouille | Girolles | Curry jaune | Truffe d’été

CHF 34

Fromages
SÉLECTION DE FROMAGES AU LAIT CRU

« Frais et affinés »

Pâte dure | Pâte molle | Rouge | Bleu | Chèvre | Accompagnements

CHF 19




